
ANTIPASTI 
STARTERS 

 
 

Tartare di filetto di manzo battuta al coltello, carasau, olio evo e dressing alla senape 
Beef tartare, carasau bread, extra virgin olive oil and mustard dressing 

€ 15.00 
Allergeni/Allergens 6, 8, 12 

 
Tentacolo di polpo* arrostito, su hummus di ceci, scarola, uvetta e pinoli 

Octopus tentacle* hummus, escarole raisins and pine nuts 
€ 17.00 

Allergeni/Allergens 2, 4, 15 

 
Tagliere “D” gnocchetto fritto, culatta di Parma e squacquerone DOP 
Platter of fried gnocco, Parma culatta and squacquerone cheese DOP 

€ 16.00 
Allergeni/Allergens 7, 8 

 
Parmigiana di melanzane tradizionale 

Traditional eggplant parmigiana 
€ 12.00 

Allergeni/Allergens 2, 7,, 11 

 
 
 

PRIMI 
FIRST COURSES 

 
Pacchero trafilato al bronzo C. Giuseppe Cocco ai tre pomodori e basilico 

Bronze drawn Pacchero Giuseppe Cocco tomatoe sauce and basil 
€ 14.00 

Allergeni/Allergens 7, 8 
 
 

Tagliatella all’uovo tirata a mano con ragù di manzo e profumo al rosmarino 
Egg tagliatelle with bolognese sauce and rosemary essence 

€ 15.00 
Allergeni/Allergens 6, 7, 8, 11 

 
Pappardelle ai funghi porcini*, jus di manzo e nocciole piemontesi tostate  

Pappardelle with porcini mushrooms*, toasted hazelnuts from Piemonte and beef jus 
€ 18.00 

Allergeni/Allergens 2, 6, 7, 8, 11 
 

 
Riso carnaroli “selezione Oltrepo’ Pavese” alla Milanese  

€ 16.00 
 

Con aggiunta di Ossobuco 
With braised veal shanks 

€ 28.00 
Allergeni/Allergens 7, 11 

 
 

Spaghettone C. Giuseppe Cocco cacio e pepe, polvere di alga soffiata e gambero* rosso di 
Mazara 

Spaghetti cheese and pepper, crispy seaweed and red prawns* from Mazara del Vallo 
€ 20.00 

Allergeni/Allergens 3, 7, 8 
 

 
 

 

“EXPO”  

Restaurant 
 
 

 

SECONDI 
MAIN COURSES 

 

 
Cotoletta di vitello alla milanese, patate al rosmarino e maionese artigianale piccante 

Veal cotoletta milanese style, rosemary potatoes and spicy homemade mayo 
€ 28,00 

Allergeni/Allergens 6, 7, 8 

 
con aggiunta di rucola e pomodorini 

with rocket salad and cherry tomatoes 
€ 33.00 

Allergeni/Allergens 7 

 
Filetto di salmone alle erbe aromatiche e pistacchio, melanzana fondente, terra di olive e olio 

alla menta 
Salmon fillet with aromatic herbs and pistachio, creamy eggplant, black olive crumble and mint 

oil 
€ 20.00 

Allergeni/Allergens 4, 7, 8,9,  11 
 
 

Guancia* di manzo brasata cbt, morbido di sedano rapa e composta di mela 
Slow coocked beef cheek*, celeriac puree and apple jam 

€ 24.00 
Allergeni/Allergens 11 

 
 

Filetto di manzo irlandese, indivia belga glassata, patate sale maldon affumicato 
Irish beef fillet, glazed Belgian endive, potatoes and smoked Maldon salt flakes 

€ 32.00 
Allergeni/Allergens 1, 2, 9 

 

 
 
 
 
 

CONTORNI 
SIDE DISHES 

 
 

  Verdure grigliate                     Insalatina verde con carote e pomodori 
                  Grilled vegetables       Green salad with tomatoes and carrots 

                                           € 7.00                   € 5.00 
 
 

   Patate al forno con rosmarino           Fried potatoes* 
                Oven baked potatoes            Fried potatoes 

        € 6.00                    € 5.00                       

 
 
 
 

 

SPECIAL 
 

Costata di manzo bavarese ca. 500g, carote arrosto e senape al miele 
Grilled Bavarian beef rib 500g, roasted carrots and honey mustard 

€ 34.00 
Allergeni/Allergens 11, 12 

 
Hamburger di manzo “Domina Style”, servito con patate dippers 
Beef burger, cheddar, tomatoe, salad, bacon and dippers potatoes 

€ 18.00 
Allergeni/Allergens 6, 7, 8 

 
Caesar Salad 

Lettuce, grilled chicken, grilled bread, parmesan flakes and Caesar dressing 
€ 16.00 

Allergeni/Allergens 6, 7, 8 

 
Minestrone Home Made con verdure di stagione e crostini 

Vegetable soup with season veggies and crispy bread 
€ 14.00 

Allergeni/Allergens 7, 8, 11 

 

 

 

 

 

 
DESSERT 

HOME MADE 
 

Tortino caldo al cioccolato dal cuore morbido, confettura di albicocche, panna e menta 
Chocolate soufflè, apricot jam and whipped cream 

€ 8.00 
Allergeni/Allergens 2, 6, 7, 8 

 
Babà napoletano*, crema pasticcera aromatizzata al limone e frutti di bosco 

Napolitan babà* with lemon custard and berries 
€ 8.00 

Allergeni/Allergens 2, 6, 7, 8 

 
Tiramisù con polvere di cacao amaro e grani di caffè 

Traditional Tiramisù 
€ 8.00 

Allergeni/Allergens 2, 6, 7, 8 
 

Crème Brulèe alla liquirizia con sfoglia croccante di zucchero caramellato 
Liquorice crème brulèe with crispy caramel sugar 

€ 8.00 
Allergeni/Allergens 2, 6, 7, 8 

 

Sorbetto al limone, zeste di clementine candite 
Lemon sorbet with candies clementine zeste 

€ 8.00 
Allergeni/Allergens 2, 6, 7, 8 

 
 

 
 

Coperto & Servizio / Cover charge € 3.00 
 

(*) Prodotti gelo / Frozen Items 
 


